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{ | Sae Y Sous-réglon Parcelle :

O’ 'SOIS Cépages:
o Milléesime: o Climat : | |

e LELABORATION

o Récolte: Transport :

o Egrappage : Foulage :

o Macération: Pigeage / remontage :

o Fermentation alcoolique : / ool 4&- -> muh’Décuvage / pressurage .
o Elevage (malolactique) : Herbes croma H7ue,5 257 tael .

o Soutirage: Vieillissement :

e EXAMEN VISUEL

o Couleur : Violacé - Pourpre - Grenat - Cerise - Rubis - Vermillon - Brique - Orangé - Tuile(’ - Brun

o Robe: Pale - Moyenne - Soutenue Wrofonde - Intense

o Limpidité : Clair - Limpide - Mat - Terne - Trouble - Flou - Voilé
P P | “Snliostt .

o Eclat: Cristallin - Brillant - Eclatant - Mat Jerne - Eteint

o Disque : Maigre - Mince - Fin - Moyen - Epais

o Viscosité : Fluide - Moyenne - Dense - Epaisse - Abondante - Sirupeuse

¢ EXAMEN OLFACTIF

o Intensité : Faible - Discret - Aromatique - Développé - Expressif - Puissant

o Qualité aromatique : Rustique - Racé - Simple - Agréable - Distingué - Bouqueté - Fin - Subtil - Complexe
D —




& . \:

iy i 11. 5
o s
N et Vil
m, r“- i -r
o S
R P
'_;""rt‘i" . .,.;.'
= .
bl ._ - " s -?

o -~ N
S :
IH rb

I

Mméral . pierre a fusil, iod-e. snlex
Epicé : cake, miel, nougat, cannelle, cardamome, poivre, girofle, thym, laurier, reglisse

Fermentaire : brioche, mie de pain, biscuit, levure, cire d'abeille, beurre, bonbon anglais Ma4s¥

Animal : cuir, fourrure, gibier, venaison, jus de viande, musc, faisande, bouc

m Empyreumatique : cacao, pain grillé, pain d'épices, tabac, café, caramel, torréfi¢, fumé, bralé

m Boisé : balsa, pin, cedre, résine, vanille, eucalyptus

m Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore, soufre, oeuf pourri, colle, carton, mouillé
EXAMEN GUSTATIF

o Attaque : Fuyante - Franche - Nettecﬁrp_me;momatique - Intense
o Matiére : Manque - Faible - Etroit - Svelte - Etoffé <Corpulent - Charpente
o Acidité ; Rond - Frais - Vif - Nerveux - Acidule - Vert
0 MoelleMu - Gras WMielleux - Pateux - Moelleux
o Astringencg: Charpenté - Tannique - Rude - Réche - Apre - Atramentaire
o Tanins : Creux - Rugueux - Asséchants - Durs - Fermes - Veloutes - Souples -&J_rudu)Fins
o Finale : Courte - Moyenne - Bonne - Longue - Tres longue - Persistante
KL 2 e
CONCLUSION

o Equilibre : Corsé - Robuste ; Velouté ; 8u—ple)D)ux , Mince - Maigre ; Raide - Agressif ; Sévere - Dur

o Evolution : Fermé - Jeune - Epanoui - Passé
Apre
CONSEIL
o Date limite: Z ans |
o Public / occasion: (/éun (s a/gé}-;{; T‘amsque
o Service
m Tempeérature: r WK howl PJ Qe
m Ouverture : A sem amc Veloute
m Verre: &r&-s ba //o/;
o Accord: O“ranjzs g a fw cS
ACHAT Agressif - Rond
o Conditionnement :
o Tarifs
s Palette : 5. 22 € (HT)
m 3 caisses: 0.39 € (HT) (0. 39 € (TTC)
s Bouteille : o ¥ € (HT) 12 9¢  €(TTC)



