INTRODUCTION

o Nomduvin:  Seakimeals Date de dégustation : // oot 202
o Producteur: ?am e/ &Aa& Appellation : @rbm, F
o Labels: Distinctions : f f 8 90
o Anecdote: /Uumamh' Ha,.h
TERROIR
o Sous-région : /Oa B&a/q Parcelle :
o Sols: _,4,0[0 FSe /, (-ﬂ,,_ & &. ~ Cépages: &m se - gfxa M
o Millésime: 2018 j Climat : Yres See
ELABORATION
o Récolte Honvelle  fln sepb. Transport: 28 Leg
o Egrappage: Com sz Foulage : /Q‘CG/
o Macération: /,I racd Pigeage / remontage :
o Fermentation alcoolique: [ncx £ L Décuvage / pressurage :
o Elevage (malolactique) : éﬂm, US/ FK /[,-(-M CFC)
o Soutirage: Vieillissement :
EXAMEN VISUEL

o Couleur : Violaceé - Pourpre Werise - Rubis - Vermillon - Brique - Orangé - Tuilé - Brun
o Robe : Péle - Moyenne - Soutenue - Foncée - Profonde - Intense
o Limpidité : Clair - LimpideL) Mat - Terne - Trouble - Flou - Voilé
o  Eclat: Cristallin - Brillant -Wat - Terne - Eteint
o Disque : Maigre - Mince - Fin - Moyen - Epais
g g ; y P

o Viscosité : Fluide - Moyenne - Dense - Epaisse - Abondante - Sirupeuse
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EXAMEN OLFACTIF

o Intensite : Faible - Discret w- Développe - Expressif - Puissant
o Qualité aromatique : Rustique - Race - Simple - Agreable - Distingue - Bouqueté - Fin - Subtil - Complexe
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CATALUNYA VINS I CAVES
BD. W. CHURCHILL 32/02
B-7000 MONS

o Ardmes (1.Primaires ; 2. Secondaires ; 3. Tertiaires)

m Fruité : pomme, péche, poire, coing, pruneau, cassis, fraise, cerise, mdre, framboise, rouges,

noirs, exotiques, cuits, amande, Noix, noisette
m Floral: oeillets, rose, violette, rouges, camomille, tilleul, verveine, menthe

m Vegetal : herbacé, buis, tabac, thé, poivron, humus, cassis, champignon, truffe, sous-bois

m  Mineéral: pierre a fusil, iode, silex
m Epicé: cake, miel, nougat, cannelle, cardamome, poluregirofle, thym, laurier, reglisse
m Fermentaire : brioche, mie de pain, biscuit, levure, cire d'abeille, beurre, bonbon anglais

m  Animal : cuir, fourrure, gibier, venaj NS de viande, musc, faisande, bouc

m Empyreumatique : cac n d'épices, tabac, café, caramel, torréfié, fumeé, bralé
m Boiseé : balsa, pin, cedre, résine, vanille, eucalyptus

m  Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore, soufre, oeuf pourri, colle, carton, mouillé

e EXAMEN GUSTATIF

o Attaque : Fuyante - Franche - Nette - Ample -é;iri'\atiqyntense

o Matiére : Manque - Faible - Etroit - Svelte,- Etoffé - Corpulent - Charpenté
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o Acidite : Rond - Frais - Vif - Nerveux - Acidulé - Vert

o Moelleux: Fondu Wctueux - Mielleux - Pateux - Moelleux

o Astringence : Charpenté - Tannique - Rude - Réche - Apre - Atramentaire

o Tanins : Creux - Rugueux - Asséchants - DurWe\outés - Souples - Fondus - Fins
o Finale : Courte - Moyenne - Bonne - Longue W-- Persistante

e CONCLUSION

6 Equilibre: Corsé - Robuste ; Velouté ; Souple - Doux ; Mince - Maigre ; Raide - Agressif : Sévére - Dur

TR~ s
volution : Fermé _Aeune - Epanoui - Passé

/ Apre
e (CONSEIL »
o Date limite : _5’# ans | _
o Public / occasion : é“/m O (SSEd/S f %/J,[/C ]aﬂmque
o Service j/—"}@ Fon _
m [emperature: ambea /*}5

m Verre: jmwd ba //Z—/)

o Accord: fOU/L(S‘ V (;‘,nd?}dS //0/’“« =5

Malgre

e ACHAT Agressif Rond
o Conditionnement : 75 el /‘?J
o Tarifs -
m Palette: 8.¢ | € (HT)
m 3caisses: it. 62 € (HT) M0  €(TTC)

m Bouteille: 14 1C € (HT) 1¥.06 €(TTQO)



