Date de dégustation:

Appellation :
Distinctions :
o Anecdote:
e TERROIR
o Sous-région : ,'f?, Ces /, Hpas Parcelle : Es;a r‘céf?
6 #Sols - 4 L Cépages : /’Q 25 Xa 2 g- 33
o Millesime: g/g’ Climat :

e LELABORATION

o Récolte: IM&A udm Transport Z Qj g:,.aj.g

o Egrappage : | Foulage

o Macération : Pressurage .

o Clarification : Fermentation alcoolique : e 7 a g
o Elevage: IYm — Qc.ﬁ“auc’- Soutirage : 3 35;7 /(_ e Doox

e EXAMEN VISUEL

o Couleur :Jaune a reflets verts - Jaune - Jaune citron - Jaune paille - Ambré - Or - Cuivré - Marron

o Robe :Incolore - Pale - Légere - Claire - Moyenne@- Fonceée
o Limpidite : Clair@py- Mat - Terne - Trouble - Flou - Voilé

o Eclat: Cristallin - Brillant -Q?_claﬂ,— Mat - Terne - Eteint

o Disque : Maigre - Mince - Fin - Moyen - Epais

o Viscosité : Fluide - Moyenne - Dense - Epaisse - Abondante - Sirupeuse

o Bulles:

m Volume :Tres fines - Fines - Moyennes - Grosses - Treés grosses

m Vitesse: Tres Ientesg@l?apides - Exubérantes

m Forme: Chapelets - Cheminée ; Rosaire - Couronne

Wgieis

o Intensite : Faible - Discret - We - Développé - Expressif - Puissant

o Qualité aromatique : Rustique - Race - Simple - Agréable - Distingue - Bouquete - Fin - Subtil - Complexe

/ L/

e EXAMEN OLFACTIF



Epicé : cake, mi

Fermentaire : brioche, mie de pain, biscuit, levure, cire d'abeille, beurre, bonbon anglais
Animal : cuir, fourrure, gibier, venaison, jus de viande, musc, faisande, bouc

Empyreumatique : cacao, pain grillé, pain d’épices, tabac, café, caramel, torréfi¢, fume

ugat, cannelle, cardamome, poivre, girofle, thym, laurier

Boisé : balsa, pin, cedre, résine, vanille, eucalyptus

Chimique : madérisé, rancio, pétrole, goudron, chlore, soufre, oeuf pourri, colle, carton, mouillé

e EXAMEN GUSTATIF

O

Attaque : Fuyante - Franche - NetteWomatique - Intense

Intensité : Manque - Faible - Discréte - Bonne - Equilibrée -

Acidité : Ten Wif - Vert

Finale : Courte - Moyenne - Bonne - Longue - Tres longue - Persistante

Moelleux : Maigre - Sec - Gras -

e (CONCLUSION

o Equilibre : Soutenu - Nerveux ;Wrd , Plat - Creux ; Frais - Agressif

O
e (CONSEIL
o Date limite :
o Public / occasion:
o Service
m lemperature:
m Ouverture:
m \Verre:
o Accord: Q;Sdf&
e ACHAT
o Conditionnement :
o Tarifs
m Palette:
m 3 caisses:
m Boutellle:

Mielleux

S

Evolution : Fermé - Jeune - Epanoui - Passé
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Expressif - Epanoui - Intense

Mince

Mielleux



